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Austurstreeti
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Reydarfjordur
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Saudarkrokur
Selfoss
Seydisfjordur
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BLONDUOS AKUREYRI

HVAMMSTANGI SEVBISFIOROUR
y EGILSSTABIR
STYKKISHOLMUR
BUDARDALUR NESKAUPSTABUR
GLAF Sk REYBARFJORDUR
SRUNDARF.BREAR FASKRUBSFJORBUR
DJUPIVOGUR
'BORGARNES
SELTIARNARNES ANNECES
ARNARNES £ MOSEEWSBER " oja Horn

HAFNARFJGRDUR
REVKJANESB/AR

3 HVERAGERDI
GRINDAVIK ELFOSS

PORLAKSHORN USTUS
HVOLSVOLLUR KIRKIUB/EJARKLAUSTUR

vik
VESTMANNAEYJAR

teg heimilisfang
700 Austurstreeti 10a, 101 Rvk
700 Borgartun 26, 105 Rvk
700 Dalvegi 2,201 Kép
700 Eidistorgi 13, 170 Seltj.
700 Fjardargdtu 13-15, 220 Hafn
ALLT Studlahalsi 2, 110 Rvk
ALLT  Kringlunni4-12, 103 Rvk
700 bverholti 2, 270 Mosfellsbae
700 Skeifunni 5, 108 Rvk
ALLT = Skutuvogi 2, 104 Rvk
700 Hagasmara 1,201 Kép
700 Stekkjarbakka 6, 109 Rvk

teg heimilisfang
300 Pjodbraut 13,300 Akranes

700 Holabraut 16, 600 Akureyri
200 Adalgétu 8, 540 Blonduds

300 Borgarbraut 58-60, 310 Borgarnes
100 Vesturbraut 15,370 Budardalur
200 Hafnarbraut 7, 620 Dalvik

100 Bulandi 1, 765 Djupivogur
300 Midvangi 2-4, 700 Egilsstadir

100 Skdlavegi 59, 750 Faskrudsfiorour
100 Akurgerdi 4, 845 Fludir

200 Vikurbraut 62, 240 Grindavik

100 Hrannarstig 3, 350 Grundarfjérdur
200 Sudurlandsvegi 1, 850 Hella

100 Hofdatuni 4, 510 Hélmavik
200 Gardarsbraut 21, 640 Husavik

100 Hofdabraut 6, 530 Hvammstangi
300 Breidumork 1,810 Hveragerdi

200 Austurvegi 3, 860 Hvolsvollur

200 Midbeer, Litlabra 1, 780 H6fn

300 Adalstreeti 20, 400 [safjordur

100 Skaftarskala, 880 Kirkjubaejarklaustur
200 Hafnarbraut 6, 740 Neskaupstadur
200 Myrarholti 12, 355 Olafsvik

200 Porsgotu 10, 450 Patreksfjorour
200 Hafnargotu 2, 730 Reydarfjordur
700 Krossméum 4, 260 Reykjanesbaer
300 Smaragrund 2, 550 Saudarkrékur
700 Vallholti 19, 800 Selfoss

100 Hafnargotu 4a, 710 Seydisfijordur
200 Eyrargdtu 25, 580 Siglufjorour

200 Adalgdtu 24, 340 Stykkisholmur
300 Strandvegi 50, 900 Vestmannaeyjar
100 Ranarbraut 1, 870 Vik

100 Hafnarbyggd 4, 690 Vopnafjordur

100 Selvogsbraut 41, 815 borlakshofn
100 Langanesvegi 2, 680 Porshofn

*Opnar manadarmatin juni/juli. - Sumar: juni — agust / Vetur: sept. — mai
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Kroftugri villibrad

[slensk villibrad eins og rjipa og hreindyr er einhver bragdmesta villibrad sem vél er 4 og liggur beint vid ad nota kraftmikil og
kryddud vin med slikum mat. Fyrst upp i hugann koma hin glaesilegu vin frd Nordur-Rhone, Bordeaux, Burgund, Piemonte, Tos-
cana, Ribera del Duero, Rioja, Napa, Sonoma og Washington svo einhver svaedi séu nefnd.

Graenmetisréttir
Rétt er ad velja vin sem eru i bragdstyrkleika i samraemi vid pann rétt sem borda a hverju sinni. Pad er pekkt stadreynd ad green-
metisréttir eru léttara faedi en kjot og pvi edlilegt ad velja vin sem eru i 1éttari og ferskari kantinum.

Grillao kjot

Ristunin sem verdur & matnum & grillinu hentar vel med eikudum vinum, sem eru vin sem hafa einhvern keim af eikartunnu sem
pau hafa verid latin proskast a. Grillmatur sem grilladur er med BBQ sosu parf & annars konar vinum ad halda, en med slikum mat
henta seet eda sérlega avaxtarik vin.

Austurlenskur matur
Hér koma margskonar vin til greina. Sursaetur matur kallar & seetkennd vin, sterkkryddadur a seet og avaxtarik vin, 1éttkryddadur a
|éttari vin og svo réttir eins og sushi & enn eina gerdina af vini.

Sterkkryddadur matur

Vin merkt med pessu takni eru pannig gerd ad pau aettu ad pola hvad best mjog heitkryddadan mat med kryddstungu. Pad eru
ekki morg vin sem pola slikt og oft er vaenlegra ad drekka hreinlega bjér med mjég,spicy” matartegundum. Seaet og dvaxtarik vin
eru liklegust til ad réda vid svona mat.

Pasta og pitsur

Hvad vardar pitsuna er frumskilyrdi ad velja vin sem getur farid med tématsésunni & pitsunni. [talska pragan Sangiovese hefur
pann skemmtilega eiginleika ad skila af sér vinum med eilitid stirum avexti sem smellpassar vid syruna sem er nattdruleg i
tématnum. Sangiovese vin eru pvi numer eitt & listanum med pitsunni og lika med 6llum pastaréttum byggdum & téomat.

Reykt kjot

Hér fara mjuk vin best en myktin gerir pad ad verkum ad hvitvin eins og Pinot Gris, Gewirztraminer og léttir eilitid seetir pyskir
Rieslingar henta sérlega vel med reyktu kjoti. [slenska hangikjétid er einstaklega mikid reykt og saltad og pad kallar & seetu. P4 er
rétt ad benda & hin saetu freydivin fra hreppnum Asti 4 [taliu. Kalt reykt kjot er best med kaeldum vinum.

Pottréttir

Sé verid ad nota kjukling eda eitthvad annad ljost kjot er rétt ad velja raudvin i [éttari kantinum til ad fara med. Ef lamb, naut eda
villibrad er i pottréttinum er rétt ad velja pung og kraftmikil vin med hatt syrustig og mikil tannin. Slik vin mykjast pegar pau
komast i samband vid eggjahvituna i kjotinu og eda rjomann i sésunni.

Abaetisréttir

Veljid vin sem er saetara en eftirrétturinn. Best pekkt eru styrktu vinin sérri og portvin en fléran af gédum eftirréttarvinum naer

til mun fleiri vina. Fraeg eru gleaesilegu szetvinin fra Ungverjalandi, nefnd eftir héradinu sem pau eru framleidd i eda Tokaji. Hin

virtu eftirréttavin fra Frakklandi pekkja margir. Par ma nefna eftirréttarvinin fra Alsace sem eru svokéllud,Vendanges Tardives” og
,Selection de Grains Nobles”. Ekki ma gleyma hinum virtu seetvinum fra Sauternes sem pykja einhver glaesilegustu saetvin veraldar,
asamt hinum morgu seetvinum sem framleidd eru i Sudur-Frakklandi.

Eitt og sér
Vinin geta verid svo nett eda bragdlitil ad pau hverfi algerlega ef peirra er neytt med mat. Geta verid pad seet ad pau henti ekki
med mat, svo romm ad pau geti skemmt fyrir 6llum mat, svo proskud ad pau henti ekki med mat eins og fersk samskonar vin.

Drekkist strax
Best ad neyta innan naestu 3 manada

Tilbuid ad drekka

Best ad neyta innan naestu 12 méanada. Batnar ekki vid geymslu

Tilbuid ad drekka, ma geyma

G060 til neyslu nuna. Batna vid geymslu i allt ad 2 ar.

Lifraent raektad

Vidurkennd lifreen vottun
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Bjorinn er merkilegri en
madur heldur

Bjor er meginuppistada pess afengis sem
selt er i Vinbidunum — um 80% af pvi
magni sem selt er, er bjér. Magnid sem
selst er gridarlega mikid: i séluharri Vinbd
daemigerdan fostudag i julimanudi ma gera
rad fyrir pvi ad seld séu milli 15 og 18 bretti
af bjor og liklega eru 14 bretti af peim seld
a milli kl. 14 og 19, pannig ad utstreymi
voérunnar er mikid a skémmum tima. [ mérg
ar var 6llum bjér umstaflad a svokallada
vagna og oftast purfti ad rada upp & marga
slika vagna fyrir sdluhaestu vorurnar a
fostudogum med tilheyrandi erfidi og
timahraki. Fyrir nokkrum arum breyttum
vid um honnun i séluhaerri Vinbidunum og
tékum i notkun svokollud bjérrymi pegar
Vinbudir voru endurnyjadar. Rymi pessi eru
pannig honnud ad haegt er ad fara med
bjér beint inn & brettum og pvi sparadist
sa timi og vinna sem adur for i ad rada

upp i vagna. Fyrirkomulagid hentar pvi vel
vidskiptavinum og starfsfolki. Pad ma segja
a0 petta skipulag Vinbuda sé pad vinsaelt
a0 vidskiptavinir hafa vidast hvar gert krofu
um ad slik rymi sé ad finna i Vinbudinni
peirra. Til ad koma til moéts vid pessar

Oskir hofum vid baett vid slikum rymum

i paer budir sem hafa gengid i gegnum
endurnyjun, likt og Vinbudin & Dalvegi i

ar, og svo hoéfum vid haft slik rymi i nyjum
Vinbudum, eins og Vinbudinni Skatuvogi.
Markmid okkar er sidan ad soluhaerri
Vinbudir verdi med sliku rymi.

En bjor er ekki bara bjér; margir flokkar

af bjor eru skilgreindir og sidan enn

fleiri undirflokkar. Sidast pegar ég taldi
helstu flokka bjérs voru peir ellefu og
undir peim 54 undirflokkar. Ljos lagerbjor
(pale lager), er med yfirburdastodu a
markadnum, en um 93% af allri bjérsolunni
tilheyra pessum undirflokki bjors. Hinir 53
undirflokkarnir skipta med sér um 7% af
s6lunni. Pad er pvi ljost af sélutdlum ad
margir hafa liklega ekki stigid feeti ut fyrir
Jlandsteina” ljésa lagerbjérsins og okkur
langar ad kynna fyrir peim sem eiga eftir
ad hleypa heimdraganum fré lagerbjérnum
heimkynni annara bjérflokka. [ oktéber
2tlum vid ad leggja sérstaka aherslu &
fraeedslu um 6druvisi bjor i Vinbudunum

og gefum medal annars Ut baekling par
sem matur verdur sérstaklega tengdur

vid bjor. [ pessu bladi leidir hins vegar
Julius vinrédgjafi okkur i gegnum ferlid

vid ad smakka bjor og nota 6ll skynfaerin

til pess. Eg get lofad pvi ad upplifunin

vid ad smakka a bjor verdur allt onnur ef
leidbeiningum Juliusar er fylgt eftir. Pall
vinfraedingur fer sidan med okkur i gegnum
notkun a bjoér i matargerd, en bjérnotkun i
matargerd a sér aldagamlar hefdir i Belgiu
og vidar i Evrépu og er nu ad verda vinsaelli
en adur a Nordurlondunum og par & medal
4 [slandi. A3 lokum fer Gissur vinfreedingur
med okkur i ferdalag til bjérlandsins Belgiu,
en nu eru starfandi um 180 brugghus i
pessu litla landi sem er adeins einn pridji
af steerd [slands og hefur lengi verid pekkt
sem eitt merkasta bjoérframleidsluland {
heimi.

Njotio vel!
Einar S. Einarsson

framkvaemdastjori solu- og pjénustusvids



ATVR og UN Global
Compact

ATVR hefur gerst adili ad UN Global
Compact sem og undirritad yfirlysingu
um ad fylgja 10 meginreglum Sameinudu
pjédanna og innleida paer inn i
vorukaupaferli fyrirtaekisins.

[ pvi fellst ad ATVR gerir kréfu um ad vérur
sem birgjar bjoda upp a séu i samraemi
vid sattmalann sem kvedur & um afndm
barnapraelkunar, virdingu mannréttinda,
adbunad a vinnstad, umhverfismal og
varnir gegn spillingu.

Med undirrituninni skuldbindur ATVR

sig til ad fylgja reglunum og ad stefna,
starfshaettir og vorukaupaferli fyrirtaekisins
taki mid af peim. Arlega mun ATVR gera
grein fyrir drangri og/eda verkefnum

sem styrkja meginreglurnar 10, eins

og fyrirtaekjum er gert ad gera. Global
Compact er dkall til fyrirtaekja um allan
heim um ad taka patt i ad bua til ramma
um samfélag og umhverfi sem tryggir
opna og frjalsa markadi sem allir hafi jafna
moguleika & ad njota.

Global Compact eru staerstu samtok a svidi
samfélagsabyrgdar fyrirteekja. [ dag eru um
8.000 patttakendur, par af 6.000 fyrirtaeki

i 135 16ndum, sja nanar a slédinni http://
www.unglobalcompact.org.

Ny skyrsla um
tobaksneyslu a
slandi

Embaeetti landlaeknis hefur birt itarlega
skyrslu um tébaksneyslu & [slandi.
Kénnunin var simakénnun framkvaemd i
mars og april 2012..

Talnabrunnur, fréttabréf landlaeknis, fjallar
um kénnunina og kemur par fram ad 1,9%
karla taka daglega i nefid og 3,1% sjaldnar
en daglega. Hlutfallslega fleiri taka tébak
daglega i vorina eda 3% og 1% tekur
sjaldnar en daglega.

Neysla reyklauss tébaks er afar mismunandi
eftir aldri og eftir pvi hvort notkun er i nef
eda vor. Dagleg notkun karla & tébaki i nef
er haest i aldurshépnum 35-44 ara eda 7%
en 4% pess aldurshdéps notar tébak i vor
daglega.

Langhaest er tidni notkunar & tébaki i vor i
yngsta aldurshépnum 18-24 ara. [ pessum
aldurshoépi nota 15% tébak i vor daglega
en 4% nota tébak i vor sjaldnar en daglega.
Tolfreedilega marktaekur munur er a tidni
milli aldurshépa. Einungis 1% 45 ara og
eldri nota tébak i vor.

Ut fra nidurstédum um magn tébaks-
notkunar og proun 4 sélu neftébaks ma
zetla ad a bilinu 70-80% af framleidslu ATVR
4 islensku neftobaki séu notud i vor.

Soqulegir flutningar
[ Olafsvik

bann 9. 4gust opnadi Vinbudin i Olafsvik i
nyju og glaesilegu hisnaedi ad Olafsbraut
55. A sama tima lokadi gamla Vinb(din
sem opnud var arid 1987 i samstarfi vid
barnafataverslun. Vinbidin var & sinum
tima fyrsta Vinbdin sem ATVR opnadi

i samstarfi vid annan rekstraradila og
markadi si opnun timamot i pjonustu vid
vidskiptavini.

[ dag eru breyttir timar og Vinbudirnar hafa
smam saman breyst i sérhaefdar verslanir
med sjalfsafgreidslu par sem dherslan er
eftir sem adur 16gd & gott voruurval og
framurskarandi pjonustu.

Elsa Bergmundsdottir verdur afram
verslunarstjoéri a nyja stadnum og
opnunartiminn verdur ennpa manudaga
til féstudaga fra 14:00 - 18:00. Vid bjédum
vidskiptavini velkomna & nyja stadinn.

Bjor og matur i
Vinbudunum

[ oktéber verdur &hersla 4 freedslu um bjor
i Vinbudunum. Gefinn verdur ut baeklingur
med spennandi uppskriftum af mat sem a
vel vid med bjornum.
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A Slippbarnum er horft til fortidarinnar vid skdpun kokteila. Asgeir Mar
Bjornsson hefur umsjéon med barnum og leggur dherslu & ad notast vid
gamlar og goédar hefdir i barmennskunni. Hann tekur sigilda kokteila og
gefur peim nytt lif dsamt pvi ad gera sina eigin kokteila. Hann leggur aherslu
4 ad nota adeins ferskt hraefni og gerir sjalfur limonadi og sirdp. Kokteilar
eru godir pegar madur lagar pa sjalfur, en peir verda enn betri pegar horft
er & fagmanninn laga drykkinn fyrir mann. Pad er dnaegjulegt ad vita til pess
ad kokteilmenningin er ad eflast hér & landi. Fyrir ykkur sem viljid spreyta
ykkur & kokteilum med adstod Asgeirs pa eru hér nokkrir Gr smidju hans.

Coibar
Madattar  Opele Cup

4,5 cl dokkt romm Héfundur Asgeir Mar Bjérnsson

4,5 cl raudur vermouth V2 graent epli

. 5 cl vodka
1 skvetta angostura bitter

2 cl ferskur sitronusafi
Kokteilglas er spreyjad ad innan med
angostura bitter. Allt hraefnid er hraert i
klaka, siad og hellt i glasid og ad lokum 6 mintubl5d
skreytt med kokteilberi.

2 cl sykursirop

Eplid er sett i hristara og marid, sidan er
vodka, sitrénusafi og sirép sett uti dsamt
klaka, mintan par ofan a og allt hrist vel
saman. Drykkurinn er pvi naest siadur {
gegnum fint sigti i viskiglas og fyllt med
klaka. Ad lokum er kokteillinn skreyttur
med eplasneidum og mintulaufi og kanil
strad yfir.




Chlensy Pup
Héfundur Asgeir Mar Bjdrnsson
4 cl kirsuberjalikjor

4 cl dokkt romm

2,5 cl ferskur sitrénusafi

1,5 cl Averna bitter

1 cl sykursirop

1 heil eggjahvita

Allt sett i hristara og blandad med
tofrasprota. Pa er klaki settur at i og allt
hrist saman. Drykkurinn er sigtadur {
kokteilglas og skreyttur med kirsuberi &
glasbarminn.

t-9 '

Héfundur Asgeir Mar Bjérnsson
4 cl Birkir
3 cl sterkt earl grey te

3 cl hunangssirép (1 hluti hunang leyst upp
i 1 hluta af vatni)

1,5 cl Triple sec likjor
1,5 cl Limoncello

2,5 cl ferskur sitronusafi

Allt sett i hristara med klaka og hrist vel.
Sigtad med kokteilsigti og finu sigti i
kokteilglas. bessi kokteill var skreyttur med
graslauksblémi, endilega notid hugarflugid
vid ad skreyta kokteila.

e
Bowrdon &
mclbofake

Héfundur Asgeir Mar Bjérnsson
Safinn ur %2 appelsinu

3 cl vanillumjélk (vanillusténg latin liggja |
250 ml af mjolk i 3 tima)

6 cl Bourbon viski

3 isskeidar vanilluis

Allt blandad med tofrasprota eda i mixer.

Setjid klaka i hatt glas og hellid drykknum i.

Skreytid med appelsinuberki og kirsuberi.

s doglbhuc

Hofundur Asgeir Mar Bjérnsson
12 cl heimalagad limonadi

2 cI méndlusirép

8 blod minta

Allt hrist og hellt i viskiglas, toppad med
sddavatni eftir smekk.

Heimalagad limonadi: Borkur (&an hvita
hlutans) af appelsinu, sitronu og liménu
settur i skal og pakid med hrasykri. Latid
standa i 2 V> tima, pa er safanum ur
avoxtunum blandad saman vid og hraert
i par til sykurinn er uppleystur. Sigtid pa
borkinn fra.

pennan drykk ma gera afengan og nota pa
6 cl tequila & moti 6 cl af limonadi.
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UR VINHEIMINUM
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HOFLEGA DRUKKID VIN
GLEDUR MANNSINS
HJARTA

NU er buid ad sanna pessa fullyrdingu

med konnun i Kanada. Svo framarlega

sem afengi er drukkid af skynsemi og i
haefilegu magni baetir pad lifsgaedi og
likamlega og andlega heilsu folks. betta
hefur kanadisk rannsékn & midaldra folki
leitt i j6s. Rannsdknin tok til 5.400 midaldra
einstaklinga og var unnin i samstarfi vid
Rikishaskolann i Oregon. bessi hopur hélt
neyslunni innan skynsamlegra marka og
atti & peim tima vid minni veikindi ad strida
asamt pvi sem skapid var léttara.

Midad var vid tvo glos af 1éttvini & dag
fyrir karlmenn en eitt fyrir konur. beir

sem fylgdu pessum leidbeiningum komu
langbest ut ur kdnnuninni. Adrir, sem
fylgdu 63ruvisi drykkjumynstrum, komu
verr Ut og voru dhyggjufyllri og stressadri.

Vid viljum pvi minna & pad, eina ferdina
enn, ad hofleg neysla afengis er gledigjafi,
medan ofneysla hefur i for med sér eintém

leidindi.

VINFRAMLEIDANDI 2
VINNUR EITT AF STORU
GOLFMOTUNUM

bad var gaman ad fylgjast med pvi pegar
Ernie Els vann Opna Breska Meistaramotid
nu & dégunum. Hann nadi pessu &
lokametrunum karlinn. Og ekki var sidur
gaman ad lidin voru ein 10 ar fra pvi ad
hann vann svona stért mét sidast. Ur pvi
ad vid erum ad flalla um hann hérna er rétt
ad geta pess ad Ernie Els er vel pekktur {
vinheiminum sem framleidandi & gaedavini
i Sudur —Afriku. Par fér hann i samstarf vid
einn virtasta vingerdarmann landsins og
saman hofu peir ad framleida vin. Ernie
var sem sagt peningamadurinn & bak

vi0 aevintyrid. bad er bara edlilegt, ef vid
horfum til pess hver verdlaunin eru fyrir ad
vinna mot eins og British Open. En pad eru
ekki einu tekjurnar eins og allir vita, heldur
eru pad auglysingasamningarnir sem skila
enn meiru. Pad er pvi gott ad vita ad Ernie
Els er ekki & fleediskeri staddur og & vel fyrir
saltinu i grautinn.

Einnig er dhugavert ad verdlaunagripurinn
4 British Open er glaesileg vinkanna sem

4 ensku er kalladur ,The Claret Jug". betta
er sem sagt kanna eins og finna Bordeaux
vin var borid fram i & heimilum breskra
adalsmanna hér adur fyrr.



Hid virta vingerdarsvaedi Burgund i
Frakklandi hefur petta sumarid barist

vid miklar rigningar og upplifad eitt
votvidrasamasta raektunartimabil i manna
minnum. NG pegar er rigningarmagnid
ordid helmingi meira en i venjulegu arferdi.

Sumarid hefur farid i ad sinna margskonar
bjorgunaradgerdum, eins og ad koma i veg
fyrir myglu i berjakldsunum og Utpynningu
uppskerunnar. En par med er ekki 6ll sagan
s0gd. Haglél hafa valdid gridarlegu tjoni

& vingoroum & dkvednum sveedum innan
héradsins. bar sem &standid er verst hafa
klasarnir hreinlega eydilagst og berin
rifnad af vinvidnum. Par sem klasar hafa
sidan lifad haglélid af eru berin, eda hyoi
peirra, skemmd. Petta mun leida til pess ad
vinid verdur stalkennt, eda bragd vinanna
verdur med malmkeim, ef vinbaendur passa
ekki upp a ad flokka skemmd ber fra i
vingerdinni seinna i haust.

Framleidendur i Burgund likja sumrinu
2012 einna helst vid sumarid 2004, en
uppskera pess ars var ad storum hluta
mjog sérstok. betta métti finna a peim
synishornum sem barust hingad til lands
af uppskerunni 2004, en vinin matti
pekkja vid smokkun & mjog sérstokum og
afgerandi keim. Audvitad er ekki haegt ad
fullyrda neitt um utkomu uppskerunnar

i ar fyrr en vinin koma & markad, en pad
er algerlega klart nu pegar ad uppskeran
verdur mun minni en i venjulegu ari.

e

I nyjasta hefti timaritsins Decanter er

grein um eitt af eftirsdttustu vinum heims;
hid svokallada ,cult” vin fra vingerd er
kallast Screaming Eagle i Napa dalnum i
Kaliforniu. Petta vin er svo eftirsétt ad allar
paer floskur sem mogulegt er ad framleida
& hverju ari eru seldar fyrirfram, i gegnum
postlista. Menn gerast sem sagt askrifendur
ad peim floskum sem eru til sélu og fer
ekki ein einasta flaska i s6lu & almennum
markadi. Ef flaska af vininu kemst & uppbod
einhversstadar ma fullyrda ad lagmarksverd
fyrir hana sé eitt pasund dollarar. Pad gerir
rétt um 120.000 krénur islenskar.

Screaming Eagle mé ad sumu leyti pakka
pessa fraegd sina hinum virta vinsmakkara
Robert Parker. begar hann smakkadi
flosku af Screaming Eagle i fyrsta sinn

gaf hann pvi einkunnina 99 af 100. bad
voru nu engar sma fréttir fyrir vin sem var
a0 koma & markad i fyrsta skipti. Sidan

pa hefur bugardurinn hreinlega aldrei
annad eftirspurn. Pad er audvitad draumur
hvers framleidanda ad detta svona i
lukkupottinn. Eini moguleikinn til pess ad
nalgast flosku af Screaming Eagle i dag er
pvi ad fara a bidlistann peirra. Hann telur
pusundir manna, sem allir vonast eftir pvi
ad fa tilkynningu um ad peir fai ad kaupa
einhverjar floskur af vininu.

En pad voru ekki pessar stadreyndir sem
voktu ahuga minn, par sem ég hafdi
vitneskju um petta vin fyrir daratugum sidan,
heldur st ad nyrddinn vingerdarmadur
pessa pekkta bugards ber islenskt eftirnafn.
bessi kornungi madur heitir sem sagt Nick
og er Gislason, sem er klarlega nafn sem &
reetur ad rekja til [slands. Paer upplysingar
sem ég gat fundid i fljétu bragdi um
pennan mann var ad hann er leerdur i
efnafraedi fra haskodla i Washington fylki,

en fer sidan i vingerdarnam i University of
California Davis. Hann hefur pvi greinilega
haft eitthvad til ad bera ad vera radinn

sem vingerdarmadur vins, sem allt er selt
fyrirfram a hverju einasta éri.

vinradgjafi

Gissur Kristinsson



Y 4

VINRADGJAFAR
VINBUDANNA
ADSTODPA PIG

Vinradgjafarnir veita pér faglega radgjof vid val & vini med
mat og hjalpa pér ad akvarda magn af vini fyrir veislur.

Y 4

Peir eru meod alpjédlega gradu fra vinskélanum { WSET
i London og skrifa frédleik um vin & vinbudin.is.
Leitadu til vinradgjafa i Vinbuadinni pinni

- peir adstoda pig med anaegju.

% \/INBUDIN

vinbudin.is



BJORsmoKKUN

LEr petta ekki allt eins & bragdid?” heyrist stundum pegar talad er um
bjorsmokkun. Bjorinn er fidlbreyttur og margir stilar til innan bjorfjélskyldunnar.
Lager er su tegund sem vid pekkjum sjalfsagt best en sidan eru til stilar sem eru

ilmrikari og bragdmeiri.

Fyrir 6vana er gott ad fikra

sig afram med lager i fyrstu
smokkunum, par er mikid Urval po
ad lagerar séu yfirleitt bragd- og
lyktarminni. P4 er bara ad byrjal
Bjérnum er hellt i gott bjorglas, en
maorgum tegundum fylgir sér glas.
Glasinu er hallad og hellt frekar
rélega og glasio rétt af { lokin.

Naesta skref er ad skoda bjorinn i
glasinu. Er hann taer eda skyjadur?
Hvernig frodu myndar bjorinn;
pétta eda gisna sem hverfur fljétt?

NU er komid ad lyktinni. Grosugir
0g blémkenndir ténar eru frekar
algengir. Pad eru humlarnir sem
gefa pessa kryddun en dvaxtatonar
geta komid fra gerinu. Auk pessa
er korn og  bragdmeiri bjérum
jafnvel reykur og saetari lykt eins
og af karamellu eda kaffi.

Lokahnykkurinn er sidan ad bragda
bjorinn en pé er tekinn sopi og
hann latinn leika um munninn. NU
leitum vid eftir fyllingu { munni,
seetleika, beiskju, snerpu og mykt.
Bragdid er oft svipad og lyktin, en
getur préast og farid inn 4 adrar
brautir.

Til ad skynja beiskju vel i bjor

er naudsynlegt ad kyngja sma
sopa pvi skynjunin fyrir beiskjuna
liggur aftarlega 4 tungu eda i koki.
Eftirbragdid er einnig mikilvaegur
pattur og stadreynd ad gédur bjor
skilar yfirleitt rikulegu eftirbragdi.

Pad er pvi um ad gera ad setja sig
i stellingar og njota pess ad skoda
og smakka bjor, fyrst lagera og
sidan bragdmeira 6l og kynnast
bvi sem gdédur bjér getur bodid
uppa.




BERY AMB

A haustin pegar ber eru tind vida um land og sultun og séftun loki® vakna spurningar um hvad eigi ad gera

vi0 berin sem eftir verda, sérstaklega i goédu berjaari eins og nina. Hvers vegna ekki ad nota berin meira
eldamennsku, sérstaklega med lambinu okkar gdda? Pad er eitthvad sérstakt pegar lambakjét og ber notast saman
bvi berja- og lyngténar eru fullkomin pdrun med lambi.

Algengast er ad nota ny eda frosin bldber  marineringu med lambi en einnig er vert ad profa kraekiber, rifsber og
solber. Gott ad nota lambalaeri po fleiri hlutar henti einnig. Haegt er ad marinera laerid med beini, en best er pé ad
Urbeina lzerid og pakka pvi inn med marineringunni. Mikilvaegt er ad leyfa marineringunni ad ganga inn i kjotid
pvi hin gerir pad enn mykra og gott ad leyfa pvi ad bida i um sélarhring a kéldum stad. Haegeldun eda grillun &
einstaklega vel vid berjamarineringu en pa parf bara ad passa ad grilla ekki & of miklum hita.

Graen krydd eins og timjan (gardablédberg), résmarin og birkilauf eiga einstaklega vel vid og margir nota sma
berjasultu { marineringuna (og audvitad i sdsuna).

Hér eru tveer uppskriftir ad ljuffengum marineringum og svo er audvitad skemmtilegast ad leika sér adeins med
samsetningarnar og hraefnin. Njotio vel!

BLABERJAMARINERING
3-4 dl blaber, ny eda frosin
2-3 msk. blaberjasulta

2-3 msk. olia
3-4 hvitlauksrif RIFSBERJAMARINERING
ferskar kryddjurtir eda purrkadar, 3-4 dl rifsber an stilka

t.d. timjan (gardablédberg), résmarin 2-3 msk. rifsberjasulta

2 msk. balsamikedik 2-3 msk. olia

raudlaukur, saxadur Ferskur kerfill og timjan (gardablodberg)

smé dass soyasésa Salt og pipar eftir smekk

salt og pipar eftir smekk

Vin sem henta med
berjakryddudu lambi purfa
gjarnan ad hafa til ad bera
dokk skogarber og lyngtona.

Julius Steinarsson
vinradgjafi




GRUGG 7
| GLASI?

Pad kannast eflaust einhverjir vid pad ad sja dreggjar eda
grugg pegar komid er nedarlega i floskuna eda glasio.
Gruggid er skadlaust en frekar hvimleitt. Botnfall eda
urfelling myndast baedi i vingerdinni og vid proskun &
flosku. [ vingerdinni eru pessar dreggjar dautt ger, litarefni
0g tannin sem sidan er skilid fra og filterad.

begar vinid er komid & floskur er botnfall yfirleitt adeins ad finna i .|'|
raudvinum sem hafa legid i geymslu i nokkur ar. Pessum vinum parf ;". |
sidan ad umbhella geetilega til ad skilja botnfallid fra adur en skenkt er. 4 . l

Botnfall getur pé verid i yngri og dyrari vinum sem ekki hafa verid f-"._
filterud, en sumir vingerdarmenn vilja meina ad med pvi ad filtera F i
vinid missi pad mikid af bragdeinkennum sinum. Pad er oftast
tekid fram & bakmi®a hafi vinid ekki verid filterad enda er pad talid /"”f H
gaedamerki. Pad parf einnig ad umhella pessum vinum, pvi pé -

botnfallid sé skadlaust er engin asteeda til ad lata dreggjarnar falla i

glas. f/’ = -

Stundum mad sja i hvitvinum og raudvinum kristalla sem minna & - -
sand eda glerbrot. betta eru vinkristallar eda vinsteinar sem eru : ; =
. - - o - - o
skadlausir og bragdlausir en vissulega til paeginda. Oft er petta ‘.::'-'." = - a . - . A=
talid geedamerki, kristallarnir eru vinsyra sem fellur at vid — S— LT L
J Y e T B, Y

kulda. [ nitimavingerd er vinid 1atid fara i kaldfellingu,
pad er ad segja vinid er kaelt nidur pannig ad
vinkristallarnir myndast og peir sidan filteradir
fra. Margir betri framleidendur nota
ekki pessa adferd pvi peir telja

ad med henni tapi vinid

gaedum. beir halda sig pvi vid

eldri hefébundnar adferdir og

par af leidandi ma gjarnan sja
pessa vinkristalla i hvitvinsfloskum.
Ef pid verdid vor vid kristalla i vininu, pa
einfaldlega umhellid pid vininu og njétid!

Pall Sigurdsson

vinradgjafi




TIL MATARGERDAR

Bjor er gédur til ad svala porstanum og pa sérstaklega svokalladir
lagerbjorar. Dokkir og bragdmiklir bjorar eru margir hverjir peirrar
nattdru ad sitja parf lengi yfir peim og velta fyrir sér hverjum
sopa. Pad eru til bjorar til ad neyta og bjoérar til ad njota, peir eiga
pad pod sameiginlegt ad pad er haegt ad nota pa | matargerd,
ekki bara braudsupu heldur allskonar kraesingar.

Belgia er pekkt fyrir godan bjor, en pad vita ekki allir ad par er
bjor gjarnan notadur til matargerdar. Carbonnades flamandes er
flaemskur pottréttur, einn af pjédarréttum Belgiu.

CARBONNADES FLAMANDES

Fyrir 4

1 kg nautagullas

2 msk. hveiti

2 tsk salt

Va tsk pipar

2 msk. olia

2 msk. smjor

4 medalstorir laukar, nidursneiddir
1 hvitlauksgeiri, fint saxadur

1 msk. pudursykur

2 msk. fint s6xud steinselja

1 larvidarlauf

Y4 tsk . timian

330 ml dékkur bjor (helst belgiskur)
250 ml kjotsod

1 msk. eplaedik

Adferd:

Saltid og piprid kjotid og veltid pvi upp

ur hveitinu, steikid pad sidan i oliu &

ponnu par til pad er ordid vel branad.
Takid pa kjotid af ponnunni og setjid
laukinn, hvitlaukinn og pudursykurinn &
pdnnuna og steikid par til laukurinn hefur
karamellast. Setjid svo kjotid ut i dsamt
larvidarlaufi, timian, bjor og kjotsodi. Set;jid
lok & og 14tid sjéda vid ldgan hitai 1%z -2
tima par til kj6tid er ordid meyrt. Takid pa af
hitanum og hrzerid edikinu og steinseljunni
saman vid.

Pall Sigurdsson
vinradgjafi



~er til Utlanda - syni vegabréf
—er i bié - syni midann
~er | Vinbudina - syni skilriki

E Petta er ekkert persénulegt
Vinsamlegast syndu skilriki
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OG BJOR

Belgar eru hardgert félk sem hefur

matt pola ymislegt vegna legu landsins
milli mikilla hernadarvelda gegnum
tidina. Pjédirnar allt i kring attu sifellt {
einhverjum erjum & 6ldum fyrr. Par voru
helstu leikendurnir Frakkland, byskaland
og Holland sem b&rdust gjarnan um
yfirrad i nordanverdri Evropu og er saga
landsins pvi mjog morkud af pessu brolti
nagrannapjédanna. Allan pennan tima
hafa Belgar vardveitt étrulega fidlbreytta
bjérgerdarhefd, en mikid af henni hefur
fyrir Iongu verid aflagt i I6ndunum i
kring. Pessi sterka bjorgerdarhefd hefur
lifad i Belgiu vegna pess ad par voru ekki
adstaedur til pess ad stunda vingerd likt
og i nagrannalondunum. Hefdin sem
peir hafa vidhaldid hefur skapad Belgum
o6meelda virdingu i bjérgerdarheiminum.
pad er ekki nokkur vafi ad peir pykja
gera einhverja bestu bjéra heimsins.
Belgar eru stoltir af pvi ad njéta pessarar
virdingar, en p6 ekki algerlega sattir vid
pa athygli sem peir hafa vakid erlendis.
beir eru nefnilega svolitid eigingjarnir

& pessa bjora og finnst edlilegt ad peir
séu framleiddir til heimabruks. beir gefa
jafnvel ekki upp fjolskylduuppskriftir,
sem margar fela i sér framleidsluferli
sem enginn annar hefur vitneskju

um. bessa pekkingu verja peir og
framleidendur berjast hver og einn i sinu
horni til pess ad halda sérst6du sinni a
belgiska markadinum. Slikt er stoltid yfir
vel gerdum bjér.

Arid 1579 séttust prju kapolsk fylki,
Hainaut, Artois og Doui, sem pd voru
hluti af Sudur - Hollandi, eftir sjalfstaedi
frd nordurhluta landsins sem hafdi tekid
Latherstru. bessi fylki 16gdu i ferd til ad
finna einhvern voldugan pjédh6fdingja
sér til verndar. Pad var konungur
Spanar Philipus Il sem steig fram til
pess ad verja yfirrad kapdlskunnar i
pessum sydsta hluta Hollands. Hann
vildi verja sjalfstaedi pessara hérada og
tryggja afram kapolska trd a svaedinu.
A pessum tima var petta sveedi

gjarnan kallad Spaensku-Nidurlond.

En fridurinn var hér med Uti og parna
voru stanslausar erjur og styrjaldir i
gangi, pa sérstaklega vid nagrannann {
sudri, Frakkland. Pegar Spanverjar attu
sidan i sinni eigin borgarastyrjold féll
petta landssvaedi peim Ur héndum og
undir yfirrad austurriskra habsborgara
arid 1714. 1 um 130 ar hafdi pvi verid
barist fyrir pvi ad verja sjalfstaedi

pessa sudurhluta Hollands, vegna
trdarskodana likt og svo oft adur i
mannkynssogunni. En fridurinn var strax
uti. Nagrannarnir i sudri voru ekki sattir
vid yfirrdd austurriska keisaraveldisins
og pegar Austurriki atti i miklum erjum
heimafyrir pa rédust Frakkar inn og
nadu yfirradum a sveedinu, i framhaldi
af fronsku byltingunni. Fra 1789 til 1795
var stanslaust stridsastand & sveedinu,
par sem yfirrdd yfir pvi faerdust fra

einni pjéd til annarrar. Eftir petta vard
Belgia (Spaensku-Nidurlond) hluti af
Frakklandi i skamman tima, par til
landi® var innlimad i Holland. betta gat
audvitad ekki gengid svona afram med
stanslausum erjum milli nordurhluta
landsins, er taladi hollensku, og sydri
hlutans er taladi fronsku. bad er sidan
arid 1830 sem gerd er uppreisn i Belgiu
og nordur- og sudurhlutinn sameinadist
um sjalfsteedi fra Hollendingum og
Frokkum undir forystu konungs
Saxe-Coburg, ad nafni Leopold. Belgia
vard pvi sjélfsteett riki arid 1831.

A naestu aratugum, eftir ad landid hlaut
sjalfstaedi, hofst mikil uppbygging i
Belgiu. Klaustur sem hofou verid 1690 i
rust i styrjdldunum voru nd endurreist
og munkarnir hofu strax bjorgerd.

Mikil hefd var fyrir bruggun bjors i
klaustrunum, en til ad byrja med var
pessi framleidsla alls ekki hugsu® til sélu
utan klaustranna heldur eingdngu til
afnota fyrir munkana sjalfa og magnid
sem framleitt var midadist algerlega vid
pad. Framleidslan var mjog fiolbreytt
og adferdirnar sem beitt var vid hana
voru 6likar og hraefnid af mérgum
toga. Klaustrin notudu ymist hafra,
hveiti eda bygg, sem er adal hraefni
bjorframleidslu i dag. Bjérarnir voru af



Belgia er fyrir bjor likt og Klba
er fyrir vindla, eda Frakkland fyrir bordvin

6llum tegundum og gerdum, allt fra
mjog seetum bjor til algerlega purrs

og surs. Petta var ymist gert viljandi
eda pa ad hlutir gerdust bara svona

af sjalfum sér, par sem visindaleg
pekking & bjérgerdarferlinu var ekki

til stadar. Eitt attu po allir pessir bjorar
sameiginlegt en pad var notkun gers
sem vann ofanfrg, likt og pad ger sem
pekkt er i framleidslu & bresku 6li, eda
ale. Innflutningur & bjér vard einnig
mjog mikill, eftir ad sjélfstaedinu var
nad og hafdi hann audvitad mikil ahrif 4
bjorgerd i Belgiu. Pad vard e algengara
a0 breskur Pale Ale, og tékkneskur

eda pyskur pilsner eda pilsnerliki vaeri
framleitt i Belgiu. Pessi proun atti sér
stad fra pvi landid hlaut sjalfst=di og
par til naesta 6geefa dundi yfir, en pad
var ad sjalfsogdu fyrri heimsstyrjoldin.
pa ruddist pyski herinn inn i landid og
lagdi bjoérgerdirnar i rdst til ad na sér i
malmana sem bruggtaekin voru gerd
ur. petta var mikill hérmungartimi
fyrir belgiska bjorgerd og morg
brugghtsanna voru aldrei opnud aftur.

Eftir fyrri heimsstyrjoldina for belgisk
bjorframleidsla aftur af stad med
miklum krafti. Til pess ad flyta pessari
préun voru 16g sett i Belgiu &rid 1919,
par sem bannad var ad selja eimada
drykki & borum eda oldurhusum. Allir
sterku drykkirnir voru pvi bannadir,
en pad ytti ad sjalfsogdu undir aukna
neyslu & bjér. Gaman er ad geta pess
a0 pessi l16g voru ekki afnumin fyrr

en arid 1984. Login urdu einnig til

pess ad bjérframleidendur i Belgiu
leitudu leida til pess ad framleida
pyngri og afengismeiri bjora, til pess
a0 uppfylla éskir markadarins um
kraftmeiri drykki & 6ldurhisunum.
Munkarnir i klaustrunum héldu einnig
afram ad laga léttari bjora til notkunar
fyrir sig sjalfa, en til pess ad afla fjar

til g6dgerdastarfsemi sinnar féru
Trappista-munkar ad framleida sterkara
og bragdmeira 6l, sem hugsad var til
s6lu utan klausturveggjanna. Pessi
vara peirra vard fljétlega mjog vinsael i
landinu og brugghus um allt land héfu
ad likja eftir bjér Trappista-munkanna.
Segja ma ad med pessu hafi préun
nutima bjérs i Belgiu hafist. Ol
Trappista-klaustranna urdu pvi upphafid
ad pvi sem vid pekkjum i dag sem urvals
belgiskan bjor.

En Adam var ekki lengi i paradis, pvi
naest skall seinni heimsstyrjoldin 4.
Hafandi lzert af reynslunni ur peirri fyrri
voru 6tal margir bjorframleidendur svo
forsjalir ad forda bjorgerdarteekjunum
fra pyska hernum. Algengt var ad
bjorgerdartaeki veeru grafin i jordu til
a0 forda peim fra hernadarbroltinu.
Um leid og seinni heimsstyrjoldinni
lauk métti pvi sjad marga belgiska
bjorframleidendur uti & vidavangi,
med skoflur i hond, ad grafa upp falinn
bjérgerdarbunadinn.

Ljost er ad oll pessi 6skdp sem Belgar
hafa upplifad, styrjaldir og yfirgang
nagrannanna, hafa haft djupstaed ahrif
& pjoédarsalina. bvi er ekki undarlegt
ad ibuar landsins hafi svolitid adra

syn & heimsmyndina en adrir. Pjodin
talar mismunandi tungumal og er
skipt milli trdarbragda og margra
6likra stjornmalaskodana. En gegnum
allar pessar hérmungar hefur landid
haldid sjalfstaedi sinu og nytur i

dag sérstakrar stodu medal pjoda,
sem adsetur fyrir 6likar skodanir og
helsta umraedugrundvéll sambands
Evrépurikja. betta litla land hysir ju
hofudstodvar Evropusambandsins, sem
hefur komid pessari prautseigu pjod i
fremstu rod rikja heimsins.

Belgiskur bjér sameinar franskan
glaesileika, pyska nakveemni og
hollenska prautseigju. Belgiskur

bjor er oftar en ekki 6flokkanlegur i
einhvern einn bjérgerdarstil. Rétt er pd
ad geta pess ad almennt er talad um
belgiskan bjor sem hluta af svokolludum
pilsnerum. Langstaerstur hluti pess
bjérs sem seldur er sem belgiskur
flokkast sem lager eda pils. begar vid
télum um belgiska sérbjora pd er um
yfirgerjadan bjor ad raeda, sem ber alltaf
akvedin belgisk einkenni. betta eru pa
bjorar fra Trappista-munkum, sem og
annar sérbjor eins og Lambic, Dubbel,
Trippel og svo framvegis, en pad er

sa bjor sem faer hvad mesta athygli a
utflutningsmorkudum Belga.

Ef pu bidur prja belgiska bruggara ad
skilgreina belgiskan bjér eru mestar likur
4 ad pu fair prju mismunandi svor. Pad
er po einn pattur sem belgiskir bjorar
eiga sameiginlegan, en pad er gerid.

Svo 6ldum skipti deildu bruggarar um
alla Evrépu med sér gertegundum, par
til svo var komid ad dkvedin landssvaedi
voru pekkt fyrir sinn sérstaka stil sem



orsakadist af pessari Utbreidslu gersins.
betta ma sja i tegundum eins og hinum
freega ,weissbier” i Baejaralandi, en einnig
i Belgiu par sem matti finna bjora eda 6l
sem var yfirgerjad. bessi gerjunaradferd
skilar 6li med kryddudum keim,
avaxtaténum, karamellu, padursykri

og svo ma lengi telja. Mjog gjarnan

eru petta bjérar med flokid bragd og
hatt afengisinnihald. Einkennin stafa

af hau hlutfalli byggs i gerjuninni, en
byggid skilar mikilli seetu i bjorinn og
kryddkeimurinn er afleiding frekar has
hitastigs i sudunni & bjérnum. pad skal
p6 tekid fram ad pessir bragdmiklu
belgisku bjorar eru flestir gerjadir i botn
og hafa pvi oftast akaflega litinn sykur

i lokin. Belgar eru af pessu orsékum
nokkud nettir i humlanotkun, par sem
bjérinn hefur ekki mikla saetu til pess ad
vinna & méti biturleika humlanna.

Flestir belgiskir bjérar eru framleiddir ar
moltudu byggi. Hveiti er notad i ,witbier”
og i Payottenland héradi i hina freegu
lambic bjdra. Hveitid ratar pé inn i fleiri
gerdir bjéra dsamt hofrum, spelti og
fleiri minna notudum korntegundum.
Nokkud algengt er ad humlarnir, sem
krydd og bragdgjafi, hafi einhvern
félagsskap i sudunni. Appelsinuborkur,
koriander, stjornuanis, svartur pipar og
fioldi annarra krydda er pa notadur til
pess ad gefa dlinu eitthvert einkennandi
bragd. Kryddin gefa bjérnum fléknari
bragd- og ilmténa og oftar en ekki er
bjérframleidandinn ekkert ad segja fra
pvi. Belgiskir bjérframleidendur eru
gjarnan ekkert sérlega dnaegdir med ad
heyra ad talad sé um ad bjérar peirra
séu kryddadir. beir eru ekki sammala
pessu og vilja meina ad pé pad sé
nokkud algengt ad notud séu krydd {
suduna pa sé pad aldrei i pvi magni ad
pad verdi greinanlegt eda einkennandi i
endanlegri voru.

Annad atridi einkennir marga belgiska
bjéra. Pad er notkun & branum sykri, eda
jafnvel kandis, i sudunni. betta er reyndar
adferd sem einnig er notud i 6lgerd &
Bretlandi. Stadreyndin er su ad i &kvednum
dokkum belgiskum bjorum er pad pessi
sykur sem gefur allan lit bjérsins, en ekki
dokkristad malt, eins og venjan er i t.d.
Stout. Sykurnotkun Belga skilar gjarnan
keim af ,créme brulée” og rdsinum, i stad
kaffi og sukkuladiténa sem dokkristad
malt skilar i dokkt 6l. Belgar nota einnig
ljosari sykur i bjérgerdinni til pess ad
mykja eda létta karakter afengisrikra bjora.
Sykurnotkunin gerir pessa &fengisriku bjora
léttari og adgengilegri. Hvitu bjérarnir

med sykurvidbétinni eru oftar en ekki
tilvaldir til pess a0 para pa med mat.

+Methode Champenoise” er pekkt
framleidsluadferd i freydivini.

betta er adferd par sem vinid fer i
framhaldsgerjun a floskunni, par sem
geri og sykri er beett Ut i venjulegt
hvitvin pegar pvi er dtappad. ba fer
onnur gerjun i gang og par sem flaskan
er lokud & medan gerjunin a sér stad
pa sleppur kolsyran ekki ut og gerir pvi
vinid freydandi. bessi adferd var i raun
og veru préud af bjorframleidendum
sem létu gjarnan bjérinn proskast afram
a floskunum og hofdu pa skilid eftir
einhvern égerjadan sykur i safanum og
gerid i bjornum hélt pvi afram ad vinna
ur sykrunum og skiladi loks fingerdri
og mjog péttri freydingu i bjorinn.
Floskuproskun a bjor er algengari i
Belgiu en nokkru 66ru bjérgerdarlandi.
b4 fer natturulega gerjadur bjérinn &
floskur og med sma sykurviobét ma

fa i gang gerjun & floskunum og pad

er pessi floskugerjun sem skilar péttri
og finlegri freydingu i bjérinn. bad er
adeins mismunandi hvernig stadid er
ao pessu i Belgiu. Stundum er bjérinn
med einhverja freydingu i tdnkunum
40ur en honum er 4tappad, en & pvi stigi
er baett i hann sykri og geri til pess ad
na fram vidbotargerjun a floskunum.
Bestu floskuproskudu bjérarnir eru
atappadir naerri pvi flatir, eda goslausir,
en fa sidan alla sina freydingu ur
vidbotarfreydingunni i floskunum.

beir bjérar verda undantekningarlaust
mjog floknir i bragdi med mikinn ilm

ur glasinu, pétta mikla frodu, og pessa
fingerdu freydingu sem skilar sér i péttu

kitli & tungunni i fyrsta sopa. | Belgiu er
slikum bjor hellt ofurhaegt i glosin til
pess ad pyrla ekki upp botnfolinu gerinu
4 botni floskunnar.

Pad er akvedin prjoska og
sérvitringshattur bruggara i Belgiu sem
skilar pessum mikla arangri peirra i
framleidslu sérbjéra. beir vardveita sin
leyndarmal i brugghusunum eins og sitt
eigid lif. Hin 6talmargu litlu brugghus, er
jadra vid ad vera bilskursframleidsla, eru
gridarlega spennandi og auka & hrédur
Belga sem meistara bjérgerdarinnar.
beir eru sifellt ad profa sig afram med
nyja hluti og eyda heilu dratugunum

i stanslausa tilraunastarfsemi med

nytt bragd sem heillad gaeti landsins
lyd. Pad verdur pa bara ad hafa pad ef
bruggmeistarinn parf ad vinna adra
vinnu & daginn, ef hann bara feer frid

til pess ad proa afram bjérinn sinn &
kvoldin og um helgar. bessi &strida
hefur leitt til pess ad i Belgiu ma

finna bjor sem & sér enga hlidsteedu a
heimskringlunni.

Gissur Kristinsson
vinradgjafi




HUGSUM UM
UMRVERFID

Endurnytum pokann

| Vinbdunum faerdu margnota innkaupa-
poka sem nytist pér aftur og aftur.

Auk pess ad vera hagkveaemur kostur er
margnota poki hlidhollur umhverfinu.

Synum umhverfinu virdingu!
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Evrépa 2010 2009 2008 2007 2006 2005 2004 2003 2002 2001 2000 1999 1998 1997 1996 1995 1994
I I Frakkland

Bordeaux-Medoc 5 5 4 3-4| 34 5 3-4 5 4 2-3 5 4 34| 24| 35| 35| 24
St-Emilion/Pomerol 5 4-5 4 4 4 4-5 4 4 2-3 3 4 4 35| 23| 34| 45| 34
Sauternes 4-5 5 34| 45| 45 4 3-4 4 3-4 | 45 4 5 3-4 | 34 5 4 2
Bourgogne-Cote d"Or 4-5 | 4-5 4 45| 34| 45| 34| 45 4 3 34| 45| 34 4 45| 45| 23
Cote de Beaune hvitt 4 3-4 4 45| 45| 45| 23| 45 4 4 4-5 | 34 4 4-5 5 4-5 | 3-4
Chablis 4-5 | 45 4 4-5 4 45| 3-4| 45 5 3 34| 34| 23 4 5 4-5 2
Alsace 4 4 4 5 3-4 4 4 4-5 3 3-4 5 2-3| 34 5 4 4 2-4
Rhone-Nordur 5 45| 34| 45| 45 4 4 3 2 5 4 5 4 3-4 | 34| 45 3
Chateauneuf du Pape 5 3-4| 34 5 4 4-5 4 3 1 4 2-3 4 5 3 2-3 4 3
Languedoc-Roussillon 5 4 4 4-5 | 3-4 4 4 3 2 4-5 3 2 4-5| 23 1 4

B B italia

Piemonte 45| 34| 45 5 4-5 | 23 4 4 1 3-4 4 3-4 | 45 4 5 2-3 1

Toscana 4-5 | 4-5 4 5 4-5 | 34 5 4 1-2 | 35| 34 5 2-4 5 2 34| 2-3

. pyskaland

Mosel 5 |34 45| 5| 5 | 45| 4a]4as| 4| 5] 23|35] 34| 45]24] 5

Rin 45| 45| 4 | 5 | 45| 45| 4 | 45| 3| 4| 13| 24| 45| 34| 5 | 23
I ,
— SPANN

Rioja 5 | 45| 4 | 34| 45| 4a[34]34[13][4as5] 3] 2| 42| 4| 5] 5

Ribera del Duero 45| 45| 4 | 34| 45| 45| 45| 4 2 5| 35| 4 3 1

Katalénia 45| 4| 4 |34 34| 45|45 45| 3| 4| 4| 4| 45]34] 4] 4
@l rortigal | s | 45| as| 5[ 34] 4| 4| 5| 12|34 4 12]24] 4] 23] |
% Bandarikin

Kalifornia - rautt 45| 5 | 45| 5 | 45| 34]34] 45| 4| 5| 24| 35] 23] 45| 34| 45| 5

Kalifornia - Chardonnay 4-5 5 45| 45| 45| 34| 34| 45 4 3 3 4 2-3 5 5 5 4-5

B chile | 4| 45| as| 5| as]| 4| 3| 5| 3| 5|13 45| 13] 45| 34/ 45|
o Argentina | 4| 4 |34[4as5|as5] 4| 5| 4| 5 |34]23]24]13]23] 3] 5|
P Ssudur-Afrika | 4| 5[ 34| 5| as| 34| 4| as5| 3| 45| 24] 24] 34] 45| 12] 34]
ﬁ Astralia
New South Wales 45| 5| 4| 4| as| 4] 34] 4] 24]13] 23] 24| 35] 45| 4| 13] 34
Victoria 4| 34] 45| 45| 45| 45| 4| 4| 45| 3| 14| 15| 5| 45| 24| 23| 35
South-Australia 5 | 45| 45| 45| 45| 45| 45| 5 | 45| 34| 23] 13| 5| 24| 45| 24| 4
West-Australia 5 | 5| 5| 5|34 4afas| 4| 3| 34| 25| 35| 24| 34| 34| 35| 45

Nyja-Sjdland | s | 45| 34| 5| 45| as| 4| 5| 34| 2] 34 24] 24] 13] 24] 35]

5 frabaert /4 mjog gott /3 gott/ 2 i medallagi/ 1 slakt







